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Bij Brasserie Park voelt het diner als thuiskomen. In de warme sfeer
van onze knusse boerderij, of buiten op het gezellige Franse terras,
geniet je van een avond vol smaak en ontspanning. Onze chefs
koken met liefde en aandacht, waardoor verrassende gerechten
en vertrouwde klassiekers samenkomen op je bord.

Kies uit €én van onze 3-gangenmenu’s, stel je eigen combinatie
van voor-, hoofd- en nagerecht samen uit de verschillende menu’s,
of ga voor & la carte. Alles kan! Fijn om te weten: iedereen aan tafel

maakt zijn eigen keuze, dus verschillende menu'’s door elkaar
serveren is geen enkel probleem.

Deel een mooie fles wijn of proef onze eigen bieren, de Frisse Neus
en de Fopneus (0.3%), die het diner perfect begeleiden.
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VOORGERECHT

Serranoham & meloen kan )~ 13
cantaloupe, galia, watermeloen, pistachepitten,
feta, basilicumdressing

11
=

Pulled oesterzwam met hoisinsaus j~ 12.5
salade van mango, avocado, komkommer, tomaat

Andalusische gazpacho n
avocado, gerookte zalm

HOOFDGERECHT

Cannelloni gevuld met ricotta en spinazie ~ 21.5
romige saus van groene kruiden, Parmezaankrokantjes

Pokébowl met tonijn of kip 21
avocado, sojabonen, mango, gember, komkommer,
zeewier, radijs

Brasserie Burger van de BGE 20

100% rundvleesburger van de Big Green Egg, cheddar, sla,
gekarameliseerde uitjes, spek, augurk, barbecuesaus, verse boerenfriet

DESSERTS

Eclair 9
vanilleparfait, chocolademousse, chocoladesaus,

amandelschaafsel

Créme brilée van vanille 9
frambozen, meringue, frambozensorbetijs

Parks koffie 9.5

amaretto, blondie, macaron, mini cheesecake

5°= Vega

(%5 ALLERGENEN? [=]#=ME  ENGLISH?
Scan de QR-code of vraag g Scan the QR-code for
IOfS het aan ons personeel. [=] our English menu



VOORGERECHT

Vitello tonnato 14.5
langzaam gegaarde kalfsmuis, tonijnmayonaise, krokante kappertjes

Tempura van roodbaars 14.5
wasabimayonaise, salade van gemarineerde radijs en
komkommerlinten, furikake

Burrata [~ 14
gemarineerde coeur de boeuf-tomaat, basilicumolie,
crumble van truffel en balsamico

- HOOFDGERECHT .

Polderhoender supreme 245
krokante parmaham, taartje van knolselderij,
gerookte amandel, truffeljus, verse boerenfriet

Zalmfilet 245
crumble van gedroogde tomaat, antiboise,
gefrituurde basilicum, verse boerenfriet

Geroosterde flespompoen /~ 225
créme van rode linzen, dukkah, jonge geitenkaas,
dressing van hazelnoot en granaatappel, verse boerenfriet

DESSERTS

Eclair 9
vanilleparfait, chocolademousse, chocoladesaus,
amandelschaafsel

Créme bralée van vanille 9
frambozen, meringue, frambozensorbetijs

Parks koffie 9.5
amaretto, blondie, macaron, mini cheesecake




3-GANGENMENU

VOORGERECHT

Bouillabaisse
Traditionele Franse vissoep met schaal- en schelpdieren

Nigoise 2.0
geroosterde tonijn, scharreleitje, haricots verts, tomaat,
rode ui, olijven

Steak tartaar
Klassiek bereid

14.5

15.5

15.5

HOOFDGERECHT

Sliptong d la meuniére
Drie in roomboter gebakken sliptongen,
citroen, verse boerenfriet

Steak frites
pepersaus, verse boerenfriet

Moules mariniéres
In witte wijn gegaarde mosselen, cocktail aioli,
ravigottesaus, vers e boerenfriet

26

26.5

245

DESSERTS

Crépes Suzette
flensjes in een saus van sinaasappel en Grand Marnier

Eclair
vanilleparfait, chocolademousse, chocoladesaus,
amandelschaafsel

Créme bralée van vanille
frambozen, meringue, frambozensorbetijs

1.5

TUSSENGERECHT

Maak jouw menu compleet met een extra gang
AIleen te bestellen in combinatie met een van de 3-gangenmenu’s

Wisselende soep
Vraag ernaar bij onze medewerkers






